A decisdo da Secretaria da Agricultura, Irrigacao e Reforma
Agraria da Bahia de definir uma Morma Técnica para Fixagao
de Identidade & Qualidade de Café Torrado em Grao e Café
Torado @ Moido, conforme Portaria n® 111, publicada no
Digrio Oficial de 12 de julho, foi comemorada pela ABIC
tanto por atender seu pleito - feito nac so ao governo
baiano, mas junto a todos os demais Estados e Municipios -,
como por ter sido divulgada em um momento em gue a
entidade e o setor questionam os rumaos nefastos da guerra
comercial estabelecida, nacional e regionalmente, entre
empresas de todos os portes — tema do Forum MNacional da

Indistria realizado em junho (veja matéra na pagina 14).

A publicacio da norma pelo secretario Pedro Barbosa de
Deus coloca a Bahia a frente de outros Estados e organismos
publicos, pois avanga no quesito basico pleiteado pela ABIC -
gue é o estabelecimento de um Nivel Minimao de Qualidade
dispondo e definindo também as categorias dos produtos a
serem licitados: cafés Tradicionais, Superiores e Gourmets, “A
Partaria 111 & exemplar, detalhando com clareza requisitos
de caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriais e de qualidade
global da behida, assim como temes no PQC - Programa de
Qualidade do Café”, diz Almir José da Silva Filho, diretor de
Qualidade da ABIC,

Menor preco X Qualidade

Nao & de hoje que algumas empresas, pressionadas pela
toncorréncia e pela necessaria sobrevivéncia, abrem mao da
qualidade e até da ética comercial na ilusao de se manterem
nomercado. E cada vez que esse movimento ressurge, a ABIC
atua de forma enérgica, dentro dos poderes que lhe cabem
engquanto entidade representativa do setor. “Foi assim em
1989, quando lancamos o Selo de Pureza, que se mantém
~ ativo até haoje, e em 2004, com o Programa de Qualidade do
Cafe”, diz Almir,

A proposta do Nivel Minimo de Qualidade surgiu em 2003,
guando a ABIC assumiu para si a responsabilidade de
“tonvencer” os organismos publicos de que a Lei 8.666, de
21 de junho de 1993, gue determinava nas licitagdes o
critéric de menor prego para aquisicao de café, na verdade
estava levando a deterioracao da qualidade, a insatisfacao
dos consumidores & — conseglentements — ao uso
inadequado dos recursos publicos. “0 trabalho capitaneado
pela ABIC vem dando resultado, como mostram a decisio do
governo baiano e a propria Instrugdo Normativa n® 08, do

A equipe do laboratdrio SENAL Lilian Mana Ricardo Duarte, 1écnica

de ensino, Cristiana Ambiel, coordenadora téenica,
Maria de Fatima Alves da Silva, da geréncia de Tecnologia Ambiental e o
prof. Humberto Marzinotto Filho, diretor

Ministério da Agricultura, que dispie e regulamenta sobre o padrao
de identidade do café que pode ser comercializado”, avalia o
diretor-executivo, lembrando gue a entidade apresentard em breve
sugestoes de aperfeicpamento para que esta Instrugao passe a ser
obrigatoria para todas as industrias, conforme dedidido no Farum
do setor.

O programa de Mivel Minimo de Qualidade estruturado pela ABIC &
um conjunto de especificactes e procedimentos de  andlise
laboratorial que assegura o fomedmento (e aquisicio) de café de
melhor gualidade nas licitagdes: s30 os cafés que recebem, na
avaliacio da Qualidade Global, nota igual ou superior a 4,5 pontos,
numa escala sensorial de 0 a 10 pontos. Esta avaliacdo é feita por
especialistas em café em uma rede de viros laboratdrios
renomados (ITAL, Laboratorio Canvalhaes, GAC-5indicafé-5F Boatus,
MNUGAP e em breve, Laboratdno do Sindicafé-MG), ao qual se jurta
agora também o do SENAI - Escola Barra Funda, em Sao Paulo, que
é uma unidade exclusiva para a Area de Alimentos e cujo
eredenciamento foi aprovado,

“Mantermnos no site da ABIC a relacio das empresas e respectivos
produtos que detém o certificado PQC que pode ser consultada por
qualguer pessoa. No caso das lictagoes poblicas, e até mesmo
privadas, pode-se exigir também a apresentacao do Certificado de
Autorizagio do Simbelo de Qualidade ABIC”, informa Almir |
acrescentando  que todas as marcas sdo  continuamente
monitoradas.

O mesmo acontece com o controle do Selo de Pureza ABIC. Os
produtos s3o analisados permanentemente e, desde margo
passado, sAo coletadas, por semestre, mil amostras (ou 2 mil por
ana), "Antes trabalhdvamaos com um volume de 500 amostras por
semestre, mas diante da guerra comercial, resolvernos reforcar esse
controle, como uma forma de realmente inibir a acao de empresas
gue adulteram seus produtos”,
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